16. Februar bis 22. Februar
Montag

Schweinegeschnetzeltes ,Stroganoff”
mit geschwenkten Schupfnudeln und Beilagensalat

Dienstag

Spaghetti Carbonara
mit Beilagensalat

Mittwoch

Saftig gebratene Brust von der Pute
mit fruchtiger Tomate und Mozzarella gratiniert, dazu Bandnudeln

Donnerstag

Gefilltes Kraut in Schinkenbechamel
mit glacierten Butterkartoffeln

Freitag

Kabeljau in Eihiille gebraten
mit Brokkoli-R6schen, Rieslingsauce und glacierten Dillkartoffeln

Samstag

Schnitzel Hawaii
mit Ananas und Kése gratiniert
dazu Kartoffelkroketten, Sauce Hollandaise und Salatgarnitur

Sonntag

Lammkeule aus der Region im Schmortopf gegart
mit kraftiger Rotweinsauce, Paprikakompott und Gratin-Kartoffeln

Alternativgericht der Woche

Bratwurst
mit Griinkohl und karamellisierten Kartoffelballchen

Suppe der Woche

Linseneintopf

mit Bockwurstscheiben

23. Februar bis 1. Marz
Montag

Hessisches Schweinehacksteak
mit Bohnengemiise, geschmorten Zwiebeln und Salzkartoffeln

Dienstag

Halbes Hihnchen
mit Pommes Frites und Krautsalat

Mittwoch

Frikassee vom jungen Huhn
mit Erbsen, Champignons und griinem Spargel
in pikanter Sauce mit Basmati-Reis

Donnerstag

Geschnetzeltes , Ziiricher Art“ vom Schwein
mit Butterspatzle und Brokkoliréschen

Freitag

Gebackenes Filet vom Fang des Tages
mit Senfsauce, Salzkartoffeln und Mischgemtise

Samstag

Schnitzel ,Holsteiner Art“
mit Spiegelei, Kapern, Speckbratkartoffeln und Salatgarnitur

Sonntag

Grillhaxe
mit Sauerkraut, Serviettenknodel und Dunkelbiersauce

Alternativgericht der Woche

Lasagne vom Schwein mit wiirzigem Kéase iiberbacken
in leichter Estragonsauce, mit Wildkrautersalat

Suppe der Woche

Bauerneintopf

MIESMUSCHELN SATT

Miesmuscheln - soviel Sie mogen
mit verschiedenen Dips, Weifsbrot und Beilagensalat

9,10, 23. & 24. Januar
6.,7.,20. & 21. Februar

23,90 € pro Person

Traditionelles Abgansen

13. Februar bis 15. Februar

Gansebrust oder Gansekeule
mit Vorsuppe, Rotkohl, Griinkohl, Klof$ & Sauce

35,00€ pro Person - Nur auf Vorbestellung

S (kg
MW L(C)CL\-J(-

Die Mehr-Ginge-Uberraschung

13. Mérz - ab 18:00 Uhr
79,50 € pro Person
Auf Wunsch mit Weinbegleitung - 35,00 € pro Person

KARFREITAG: FISCHBUFFET
3. APRIL - AB 18:30 UHR

Tauchen Sie bei uns unter und geniefden Sie
Edles aus Fluss und Meer. Erleben Sie Leckereien aus
Neptuns Welt in all ihren Variationen.

Mit Siippchen, Beilagen und Desserts.

47,50 € pro Person

e FEE .
OSTERBRUNCH
5.&6.APRIL - 11: UHR BIS 14:00 UHR

Bedienen Sie sich von unserem vielfaltigen Buffet mit
kalten und warmen Speisen,
aufderdem mit leckeren Spezialitaten von
Lamm, Kalb und frischem Spargel
Inklusive Filterkaffee und Orangennektar

42,90 € pro Person

14.. Februar: Valentinsmeniis

Wahlen Sie von drei bis fiinf Gingen
ab 29,90 € pro Person

FINDET BEI UNS STATT

Fiir Thre Hochzeitsfeier bieten wir Thnen
ein umfassendes Gesamtpaket:

Grofder Festsaal
fiir bis zu 120 sitzende Personen

Separater Raum
fiir Buffet, erganzende Sitzplatze, Fotobox und Geschenketisch

Ambientebeleuchtung in beiden Raumen
Direkter Zugang und teilweise Nutzung der Terrasse

Grofziigige Parkmoglichkeiten

Pauschalangebote
inkl. Rdume, Personal, weif3e Tischwasche, Speisen und Essen
ohne versteckte Zusatzkosten

ResTAURANT & LANDHOTEL

ZUM NiesTteTAl

MITTAGSGERICHTE
05.01. B1s 01.03.

Jhten von

" o R

Abholung & im Restaurant
Lieferung nach Absprache

12:00 Uhr bis 14:00 Uhr
(Annahme bis 13:00 Uhr)

Telefon: 0561 95226-0

Preis Im-Haus/Aufer-Haus:

Montag bis Freitag: 12€ - Samstag & Sonntag: 17€
Terrine Suppe der Woche: 8,50 €

Inhaber: Stefan Wambach
Niestetalstrafie 16 - 34266 Niestetal
Fon: 0561 95226-0

Email: info@landhotel-niestetal.de
Web: www.landhotel-niestetal.de
Facebook: fb.com/Landhotel.Niestetal

P Payral VISA ©

Bitte teilen Sie uns bei der Bestellung Ihren Wunsch nach Kartenzahlung mit.




5. Januar bis 11. Januar

Montag

Hausmacher Frikadelle
mit Rahmwirsing, Salzkartoffeln und Bratensauce

Dienstag

Frittierte Tintenfischringe
mit hauseigenem Tsatsiki, Pommes Frites und Krautsalat

Mittwoch

Tafelspitz traditionell zubereitet
mit Meerrettichsauce, Petersilienkartoffeln und saisonalem Salatmix

Donnerstag

Hahnchenbrust mit Thai-Curry-Sauce
dazu glacierte Ingwerkarotten und Duftreis

Freitag

Zanderfilet auf der Haut gebraten
auf Kiirbis-Rieslingkraut mit leichter Senfsauce und Krauterkartoffeln

Samstag

Kése-Schnitzel
Paniertes Schnitzel vom Schwein
mit Kasesauce, Brokkoliréoschen und Rostitaler

Sonntag

Saftig gebratene Medaillons vom Schwein
an Blumenkohlgemiise, Rahmchampignons und Serviettenknodel

Alternativgericht der Woche

Kasseler ,ofenfrisch in wiirziger Braunbiersauce
mit Griinkohlgemiise und Kartoffelpiiree

Suppe der Woche
Schnippelbohnensuppe

mit Bockwurstscheiben

12. Januar bis 18. Januar

Montag

Pfannengyros vom Schwein
mit hausgemachtem Tsatsiki, Tomatenreis und Krautsalatgarnitur

Dienstag

Kotelett vom Schweinenacken
mit Rostzwiebeln, Krauterbutter, Pommes Frites und Salatgarnitur

Mittwoch

Gefiilltes Kraut in Schinkenbechamel
mit glacierten Butterkartoffeln

Donnerstag

Miinchener Senfbraten saftig gegart
mit Bayrisch Kraut und Serviettenknddel

Freitag

Rotbarschfilet
mit Zitrone und hausgemachtem Kartoffelsalat

Samstag

Schnitzel ,Italia“
mit einem Ragout aus Salami, Tomate und Zwiebel
dazu frittierte Kartoffelstdbchen und Salatgarnitur

Sonntag

Hirschkeule ,Langzeit geschmort”
mit Apfelrotkohl und gebackenen Kartoffelballchen

Alternativgericht der Woche

Spinat-Tortellini
mit Késesauce und Salat des Tages

Suppe der Woche
Gulaschsuppe
mit Baguettescheiben
Neujahrsbrunch: 4. & 11. Januar
11:00 Uhr bis 14:00 Uhr

Schlemmen Sie so viel Sie méchten und lassen Sie es sich bei uns so
richtig gut gehen. Wir starten mit lhnen in den Tag und bieten
Ihnen viele Leckereien zu Friihstiick und Mittagessen. Auch an Ve-
getarier wird stets gedacht. Inkl. Filterkaffee & Orangensaft

34,90 € pro Person

19. Januar bis 25. Januar

Montag

Deutsches Beefsteak mit Spiegelei
dazu Schmorzwiebeln, Erbsen und Moéhren sowie Kartoffelstampf

Dienstag

Gebratene Nudeln mit frischem Gemdiise
dazu in Honig gebratene Streifen vom Schweinefilet

Mittwoch

Haxentopf
mit Sauerkraut, Serviettenknddel und Dunkelbiersauce

Donnerstag

Schweinenackensteak ,von der Grillplatte“
in Pfeffer-Cognac-Sauce, mit jungen Bohnen im Speckmantel
und gebackenen Kartoffelnockerln

Freitag

Fischfilet des Tages in hauseigener Panade gebacken
mit gekochten Bauernkartoffeln, Remoulade und Salatgarnitur

Samstag

Schnitzel Caprese
mit Tomate, Mozzarella, Tagesnudeln, Tomatensauce und Salatgarnitur

Sonntag

Schweinekrustenbraten frisch aus der Backrohre
in leichter Schwarzbiersauce, dazu Kartoffelkroketten und
Potpourri von Blumenkohl und Brokkoli

Alternativgericht der Woche

Weckewerk nach Art des Hauses
mit Essiggurke und gekochten Bauernkartoffeln

Suppe der Woche

Niestetaler Kartoffelsuppe
mit Graubrot

26. Januar bis 1. Februar

Montag

Gefiillte Paprikaschote im Ofen gegart
mit fruchtiger Tomatensauce und Duftreis

Dienstag

Gebratene Hahnchenbrust in fruchtigem Paprikarahm
dazu Butterspatzle und Schmandsalat

Mittwoch

Lasagne vom Lachs in Krustentier-Shrimp-Sauce
dazu Wildkrautersalat

Donnerstag

Schaschlik vom Schwein
mit feuriger Sauce, Pommes Frites und Krautsalat

Freitag

Hamburger Pannfisch

mit wiirziger Senfsauce, gebratenen Kartoffeln und buntem Salatmix

Samstag

Zwiebelschnitzel
Paniertes Schnitzel vom Schwein mit Schmorzwiebeln
dazu Krauterbutter, Pommes Frites und Salatgarnitur

Sonntag

Frisch gebackene Entenkeule
mit Apfelrotkraut, Kartoffelklof und Sauce

Alternativgericht der Woche

Unsere Bratwurst mit wiirzigem Sauerkraut
in Speck-Apfelschnecke an Kartoffelpiiree

Suppe der Woche

Karottensuppe
mit Bockwurstscheiben

Schlachtebuffet

17.]Januar & 27. Februar
ab 18:30 Uhr
19,50 € pro Person

2. Februar bis 8. Februar

Montag

Spanferkelbraten
mit Sauerkraut, Salzkartoffeln und Dunkelbiersauce

Dienstag

Kohlroulade
mit Salzkartoffeln und Bechamelsauce

Mittwoch

Klassisches Hiittengulasch
mit Apfelrotkraut und Kartoffelklof3

Donnerstag

Sulperknochen
mit Sauerkraut und Petersilienkartoffeln

Freitag

Mittelstiick vom Lachs auf Blattspinat
mit Salzkartoffeln und Beilagensalat

Samstag

Schnitzel Bretagne
mit Camembert Giberbacken,
dazu Preiselbeeren, Kartoffelkroketten und Salatgarnitur

Sonntag

Rinderbraten schonend gegart
mit schmackhafter Sauce, frischem Marktgemiise und Kartoffelkroketten

Alternativgericht der Woche

Chili con Carne vom Rind
mit Duftreis und Krautsalat

Suppe der Woche

Bunter Hackfleisch-Gemiise-Eintopf

9. Februar bis 15. Februar
Montag

Leberkase mit Spiegelei
dazu Speckbratkartoffeln und Beilagensalat

Dienstag

Kotelett vom Schwein
mit Petersilienkartoffeln und Gurkensalat

Mittwoch

Konigsberger Klopse
dazu Salzkartoffeln, Kapernsauce und Beilagensalat

Donnerstag

Schwarzwurzeln
mit Gehacktesklof3chen, Salzkartoffeln und Beilagensalat

Freitag

Gebratenes Lachssteak
mit Salzkartoffeln und Blattspinat

Samstag

Schnitzel Melba
mit Pfirsichspalten, Sauce Hollandaise,
Kartoffelkroketten und Salatgarnitur

Sonntag

Schweinefilet in Blatterteig
mit Brokkoli-Mus gefiillt, dazu hausgemachte Hollandaise,
Brokkoli-Roschen und Kartoffelkroketten

Alternativgericht der Woche

Brasato - Rinderschmorbraten im Rotweinsud
an Apfelrotkraut und Rosmarinkartoffeln

Suppe der Woche

Griinkohleintopf
mit polnischem Wiirstchen

Spanferkelbuffet

31. Januar
ab 18:30 Uhr
19,50 € pro Person



