Unsere Aktionen

Steaktag

Jeden Dienstag

Schnitzeltag
Mittwoch ganztagig
und

Spare Ribs satt
Donnerstag
und Freitag

jeweils ab 18:00

NUR AUF VORBESTELLUNG




Tasse Klares Rinderkraftsiippchen 6,50 €

mit Nudeln, Eierstich, Gemiusestreifen und frischer Petersilie

Deftige Gulaschsuppe Ungarische Art 8,50 €

Terrine mit Baguettescheiben

Vorspeisen und Kleinigkeiten

Tomate mit Mozzarella 8,90 €

mit hausgemachtem Basilikum-Pesto und Baguettescheiben

Garnelen a la Ernesto 13,90 €

Sechs gebratene Garnelen in Knoblauch-Chili-Rosmarin-Thymian-01
mit gerostetem Baguette und Knoblauchdip

Gebackener Camembert 11,50 €

mit gebackener Petersilie, Preiselbeeren, Toastbrot und Butter

Feta 11,50 €
lauwarm gebacken mit Kirschtomaten, Oliven und Baguettescheiben

Salat

Salat ,Pute” 15,40 €

Grofder gemischter Salat mit gebratenen Streifen von der Putenbrust
dazu Schmanddressing und Baguette

Salat , Feta“ 14,50 €

Grofder gemischter Salat mit Feta
dazu Oliven-Vinaigrette und Baguettescheiben

Kleiner gemischter Beilagensalat 5,40 €




Leichte Gerichte

Spinatknédel 15,90 €

Drei Spinat-Semmelknddel mit Bergkasefiillung an zerlassener Butter
und gehobeltem Grana Padano

Brokkoli-Nudeln

Rigatoni mit Brokkoli in Kdse-Sahne-Sauce

13,50 €

Gemiisenudeln 17,90 €

Nudeln mit gebratenem Allerlei von Zucchini, Champignons, Zwiebel, Paprika
und Tomate mit herzhaftem Grana Padano und Beilagensalat

Pasta al Salmone 19,50 €

Nudeln in Sahne mit Lachswiirfeln, Kirschtomaten, Zwiebeln,
Zucchini und Grana Padano

Rustikales aus der Heimat

Hausgemachte Bratwurst 9,90 €

mit Pommes Frites

Hausgemachte Currywurst 10,90 €

mit Pommes Frites

Eisbein-Siilze aus eigener Herstellung 14,90 €

mit wiirziger Remoulade, Essiggurke und Speckbratkartoffeln

Portion Ahle Wurscht 13,90 €

mit Graubrot, Essiggurke und Butter

Rinderroulade nach Omas Rezept 23,90 €

mit magerem Speck, saurer Gurke, Zwiebeln und Schweinehack gefiillt,
mit Apfelrotkraut, Kartoffelklofd und Sauce

—



Unsere Klassiker

Hessenteller

Duett nordhessischer Art von kleinem Schnitzel und kleiner hausgemachter
Bratwurst mit Speckbratkartoffeln, frischem Gemiise und Spiegelei

Herrentoast

Kleines argentinisches Rumpsteak (ca. 150 g Rohgewicht)
mit gebratenem Speck und Réstzwiebeln an Toastbrot und Salatgarnitur

Stefans Heiligenroder Grillplatte

Drei rosa gebratene Medaillons vom Schwein an Rahmchampignons
mit frischem Gemiise und Speckbratkartoffeln

Niestetaler Fetzen

Gebratene Streifen vom argentinischen Rinderfilet in dunkler feuriger Sauce
mit Pilzen und bunten Paprika-Streifen, dazu Kartoffelkroketten und Beilagensalat

Cordon bleu

Paniertes Schnitzel vom Schwein
mit Kochschinken und Kase gefiillt,
mit Marktgemiise und Kartoffelkroketten

Spare Ribs

Eine ganze Rippe in hauseigener Marinade saftig gegart
dazu BBQ-Dip, Ofenkartoffel mit Krauterdip, Baguette und Beilagensalat

Burger

19,50 €

21,50 €

Steaktag:
18,90 €

25,90 €

27,50 €

Steaktag:
23,50 €

24,90 €

17,90 €

Spare Ribs
satt: 23,90 €

Hamburger oder Cheeseburger

Rindfleisch-Patty (ca. 200 g Rohgewicht) im Hamburger-Brotchen mit knackigem
Blattsalat, frischen Tomaten, Zwiebeln und Gurken belegt,
mit Pommes Frites und Beilagensalat

16,90 €

Burgertag:
14,90 €




Leckereien von Rind und Schwein

Das Feurige 38,50 €

Steaktag: 33,30 €
Argentinisches Rinderfilet (ca. 250 g Rohgewicht) teaktag

mit Pfefferrahmsauce, Kartoffelkroketten und Beilagensalat

Das Mediterrane 37,50 €

ktag: 33,
Argentinisches Rinderfilet (ca. 250 g Rohgewicht) Stealtag: 33,90 €

mit mediterranem Pfannen-Gemiise-Mix, Krauterbutter und Rostitaler

Das Klassische 26,90 €

Steaktag: 22,00 €
Argentinisches Rumpsteak (ca. 200 g Rohgewicht) teaktag

mit Krauterbutter, Speckbratkartoffeln und Beilagensalat

31,00 €
mit ca. 300 g Rohgewicht Steaktag: 25,40 €
Das Gesunde 26,90 €

Steaktag: 22,00 €
Argentinisches Rumpsteak (ca. 200 g Rohgewicht) teaktag

an feurigem Dip mit Ofenkartoffel, Krauterschmand und Salatteller

Schweinemedaillons ,Waidmann Art“ 24,90 €

Drei rosa gebratene Medaillons vom Schwein
mit gebratenen Zwiebel-Champignons und Krauterbutter,
dazu Kartoffelkroketten und Beilagensalat

Schweinelendchen nach Art des Hauses 25,30 €

Drei rosa gebratene Medaillons vom Schwein an Champignons a la Creme
mit Kartoffelkroketten und Beilagensalat

Cognac-Schweinelendchen 25,90 €

Drei rosa gebratene Medaillons vom Schwein an Cognac-Pfefferrahm
mit Kartoffelkroketten und Beilagensalat




Fisch

Gebackenes Filet vom Rotbarsch

in knuspriger Panade mit Zitrone, Remoulade, Salzkartoffeln und Beilagensalat

Gebratenes Filet vom Lachs

(ca. 170 g Rohgewicht) auf Rahmgemiise mit Krauterkartoffeln

Unsere Schnitzelvariationen

17,90 €

21,50 €

Schnitzel ,Wiener Art“

Paniertes Schnitzel vom Schwein

mit Zitrone, Pommes Frites und Beilagensalat

Paniertes Schnitzel vom Schwein

wahlweise mit Jager- oder Zigeunersauce

dazu Pommes Frites und Beilagensalat

Schnitzel Madagaskar

Paniertes Schnitzel vom Schwein

mit Cognac-Pfefferrahmsauce, Pommes Frites und Beilagensalat
Hessisches Schmandschnitzel

Paniertes Schnitzel vom Schwein
mit heifder Schmandsauce mit Speckwiirfeln und Zwiebeln
mit Pommes Frites und Beilagensalat

Schnitzel Holland

Paniertes Schnitzel vom Schwein
an mit Sambal Oelek verfeinerter Sauce Hollandaise
dazu Kartoffelkroketten und Beilagensalat

Marktschnitzel

Paniertes Schnitzel vom Schwein mit Champignons a la Creme
mit geraspeltem Gouda gratiniert, mit Kartoffelkroketten und Beilagensalat

17,90 €

Schnitzeltag:
16,90 €

19,90 €

Schnitzeltag:
16,90 €

20,90 €

Schnitzeltag:
16,90 €

21,90 €

Schnitzeltag:
16,90 €

22,90 €

Schnitzeltag:
16,90 €

22,90 €

Schnitzeltag:
16,90 €




Erganzungen

Portion Pommes Frites, Rostitaler, Kartoffelkroketten 2,50 €
Kartoffelklofd nach hauseigener Rezeptur (1 St.) 2,50 €
Beilagenanderung zu Speckbratkartoffeln 2,50 €
Portionsbeutel Ketchup, Mayonnaise oder Senf 0,30 €
Portion Krauterbutter 0,50 €
Extra Sauce 2,00 €
Extra Dip 1,50 €

Fragen beziiglich Allergenen und Zusatzstoffen beantworten Ihnen gerne unsere Servicekrafte.

Fleisch und mehr aus der Region

Festverwurzelt in der Region versuchen wir, gs
moglichst regionale Produkte fiir unsere Gerich-
te zu verwenden. Unsere Fleischwaren (Schwein
und Pute) kommen von lokalen Bauern, welche
das Schlachthaus Warburg zur Weiterverarbei-
tung und zum Direktvertrieb nutzen.

Unsere deutschen Freilaufgdnse miissen nicht
weit fliegen, um unser Restaurant zu erreichen. |
Luftlinie benétigen Sie gerade mal 35km um
vom Berneburger Gefliigelhof von Eva-Maria
Beyer und Jonas Raschke zu uns ins Niestetal zu gelangen.

Mit Kartoffeln, Eiern und Kohl werden wir von der Familie Hildebrandt aus Felsberg versorgt;
Feldsalat beziehen wir liber Karl-Andreas Wicke im Kasseler Stadtteil Waldau. Champignons, sai-
sonale Pilze und eine Fruchtauswahl liefert Champini.




