
Alle Angaben ohne Gewa hr. 

Jürgen Richter kocht 

Erleben Sie ein Gastspiel der Extraklasse! 
Am 13. Ma rz verwandelt der ehemalige Ster-
nekoch Jü rgen Richter ünser Restaürant in 
eine Bü hne fü r ho chste Kochkünst. 
 
Jü rgen Richter steht fü r eine Kü che, die das 
Prodükt feiert – pra zise im Handwerk, raffi-
niert in der Kombination ünd ünverfa lscht im 
Geschmack. Fü r diesen besonderen Abend 
hat er ein exklüsives Mehr-Ga nge-Menü  kre-
iert, das klassische Techniken mit modernen 
Impülsen der Saison 2026 verbindet. 
 
Das Erlebnis: 
Exklüsives Mehr-Ga nge-Menü : Eine Reise dürch Textüren ünd Aromen, komponiert von ei-
nem Meister seines Fachs. Aüf Wünsch mit korrespondierender Weinbegleitüng: Wir haben 
gemeinsam mit der Hospitals Kellerei Kassel passend zü jedem Gang edle Tropfen aüsge-
wa hlt, die die Kreationen von Jü rgen Richter perfekt abründen. 
 
Reservieren Sie jetzt Ihren Tisch: Da die Pla tze fü r dieses külinarische Highlight begrenzt 
sind, empfehlen wir eine frü hzeitige Büchüng. Sichern Sie sich Ihr Ticket fü r einen Abend, der 
den Gaümen verzaübert. 
 

Salat von Gelbflossenthunfisch und Rotgarnele 
mit Avocadocreme, Radieschen, Bergamotte ünd Sojafond 

 
Zweierlei von der Wachtel 

mit Champignons, schwarzen Nü ssen ünd Allerlei von der Karotte 
 

Saibling auf Brunnenkressereduktion 
mit Kartoffelmoüsse, getrockneten Kirschtomaten ünd Staüdensellerie 

 
Unser Lamm 

„geschmort, kürzgebraten, gebacken“ 
mit wü rzigem Ratatoüilles-Stampf, roter Zwiebelmarmelade, 
Barolo-Saüce, Romanesco, Spinattomate ünd Ingwercrünch 

 
Variation aus Schokolade, Birne, Kardamom und Granatapfelessig 

 
 

Ab 18:00 Uhr: 79,50 € pro Person 
Weinbegleitung: 35,00 € pro Person 


