Osterbrunch

5 April & 6. April 2026



Brotzei;ci)latté |
Fischvariationen
Kaseauswahl
Tomate mit Mozzarella
Antipastivariationen nach Art des Hauses
Vitello Tonnato
Entenbrust
Salatvariationen
Essig/0l- & Schmanddressing

Brot- und Broétchenvariationen
mit Butter

Verschiedene Friihstiickscerealien

Konfitiiren- und Marmeladenauswahl

Wir kocheln am Buffet

Frisch gebratene Garnelen in Knoblauch-Chili-0l

Spiegelei & Omelett mit Zutaten Ihrer Wahl
Champignons, Paprika, Schinken, Speck, Kase und Tomate

Frische Waffeln




Sgeleiipplin '

Schnitzel vom Schwein
Frischer Spargel aus der Region

Lammkeule
auf Bohnengemiise

Kalbsgulasch
Tafelspitz vom Kalb
Spinat-Lachs-Lasagne
Filet vom Fang des Tages
Gefiillter Braten vom Schwein

Veganes Soja-Geschnetzeltes

Hahnchen-Piccata
Marinierte Hdhnchenkeule
Tortellini in Kdsesauce
Grillgemiise
Gemiisevariationen

Sauce Hollandaise, Rahmsauce
& Triffelsauce

Butterspatzle & Salzkartoffeln

Bandnudeln, Duftreis
& Kartoffelmix

Niestetaler Kartoffelauflauf

Riihrei

Etwas Siifdes zum Abschluss

Osterliche Desservariationen




Wir liefern Thnen liebevoll belegte Brotchen,
Laugenstangen, Bagels, Wraps, Canapés,
kalte Platten und warme Speisen nach Hause
oder in [hren Betrieb.
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