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Kalte Spezialitäten 

Brotzeitplatte 

Fischvariationen 

Ka seauswahl 

Tomate mit Mozzarella 

Antipastivariationen nach Art des Hauses 

Vitello Tonnato 

Entenbrust 

Salatvariationen 

Essig/Ö l- & Schmanddressing 

Brot- und Bro tchenvariationen 

mit Butter 

Verschiedene Fru hstu ckscerealien 

Konfitu ren- und Marmeladenauswahl 

 

Wir köcheln am Buffet 

Frisch gebratene Garnelen in Knoblauch-Chili-Ö l 

Spiegelei & Ömelett mit Zutaten Ihrer Wahl 

Champignons, Paprika, Schinken, Speck, Ka se und Tomate 

Frische Waffeln 



Warme Köstlichkeiten

Spargelcremesu ppchen 

Schnitzel vom Schwein 

Frischer Spargel aus der Region 

Lammkeule 

auf Bohnengemu se 

Kalbsgulasch 

Tafelspitz vom Kalb 

Spinat-Lachs-Lasagne 

Filet vom Fang des Tages 

Gefu llter Braten vom Schwein 

Veganes Soja-Geschnetzeltes 

Ha hnchen-Piccata 

Marinierte Ha hnchenkeule 

Tortellini in Ka sesauce 

Grillgemu se 

Gemu sevariationen 

Sauce Hollandaise, Rahmsauce 

& Tru ffelsauce 

Butterspa tzle & Salzkartoffeln 

Bandnudeln, Duftreis 

& Kartoffelmix 

Niestetaler Kartoffelauflauf 

Ru hrei

Etwas Süßes zum Abschluss 

Ö sterliche Desservariationen



Restaurant & Landhotel „Zum Niestetal“ 

Inh. Stefan Wambach - Tel. (05 61) 9 52 26-0 

Niestetalstraße 16 - 34266 Niestetal-Heiligenrode 

E-Mail: info@landhotel-niestetal.de / Web: www.landhotel-niestetal.de 

Wir liefern Ihnen liebevoll belegte Bro tchen, 

Laugenstangen, Bagels, Wraps, Canape s, 

kalte Platten und warme Speisen nach Hause 

oder in Ihren Betrieb. 


